JORNADAS
TECNICAS SALA 3

LA INNOVACION EN ENOFORUM:
AROMA RETRONASAL, ELECTROPORACION,
CALENTAMIENTO CLIMATICO Y SOLUCIONES IOT

MARTES 26 FEBRERO

W 12:00 h.

Bienvenida

%9 12:15 h.

Liberacidn retronasal del aroma durante el consumo de vino: métodos de andlisis y factores implicados
Maria Angeles del Pozo Baydn, Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacién (CIAL) CSIC-UAM (ganador
2018)

%9 12:45 h.

Reduccidn del tiempo de crianza sobre lias de vino Chardonnay mediante electroporacion
Javier Raso, Universidad de Zaragoza (finalista 2018)

%9 13:15 h.

Técnicas viticolas de manejo de la vegetacion para mitigar los efectos del calentamiento climatico
Fernando Martinez de Toda, ICVV, Universidad de La Rioja (finalista 2018)

W 13:45 h.

Soluciones loT para el futuro de la vitivinicultura y el proyecto 10F2020
Gianni Trioli, Vinidea srl

\@ 14:15 h.

Clausura
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ORGANIZA INFORMACION

0]%‘131 m 1S F

INNOUEZIONE | VICENZA
LLENZA | 2123 MAGGIC INTERNET OF FOOD & FARM

PONENTES PRECIOS

Acceso gratuito hasta completar aforo.
Maria Angeles del Pozo Bayén

Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (CIAL)
CSIC-UAM (ganador 2018)

Javier Raso
Universidad de Zaragoza (finalista 2018)

Fernando Martinez de Toda
ICVV, Universidad de La Rioja (finalista 2018)

Gianni Trioli

Vinidea srl
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